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WIEL REKKO & FRANS SAVELKOUL

M E N U

A MU S E

PANNACOTTA VAN LIMOEN
EN ECREVISSE MET EEN GEL
VAN BASILICUM

VO ORGERECHT

RUNDERFILET GEVULD MET
FILET AMERICAIN MET EEN
KRUIDENCREME

TUSSENGERECOCHT

KABELJAUWEFILET MET EEN RAVIOLI VAN
ASPERGES EN GROENE ASPERGES MET
EEN BOTERSAUS EN PETERSELIE OLIE

HOOFDGERECHT

LANGZAAM GEGAARDE KALFSLENDE
MET EEN SAUS VAN ARMAGNAC EN
COURGETTE TAART

DESSERT

MOCCA EN CHOCOLADE EN
AMANDELGEBAK MET VANILLE 1§

€ 75,00 P.P. RESERVEREN KAN VIA
INFO@DIKKEDRAGONDER.NL OF AAN DE BAR
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